gotuj w stylu eko.p!

Piernik w polewie czekoladowej

,; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . tatwy

maka pszenna - 2 szklanka
mleko - 1 szklanka

jajka - 2 szt.

masto - 15 dag

cukier - 1 szklanka

miod - 2 tyzka

cynamon - 1 tyzeczka
przyprawa do piernika - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:W rondlu roztopi¢ masto, doda¢ cukier,
cukier waniliowy i wymieszac¢. Do goracego
dodaé miod, 2 tyzki powidet, przyprawe do
piernikdbw, cynamon, wymieszac¢. Nastepnie
lekko przestudzi¢, dodaé sode, mleko oraz
roztrzepane jajka. energicznie wymieszac.
Ciagle mieszajac dodawac stopniowo przesiang
make wymieszang z kakao, doktadnie
wymieszaé. Ciasto wyla¢ do wytozonej papierem
do pieczenia foremki keksowej o0 wymiarach
34/8 cm i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec okoto 40- 45 minut w temp 175 stopni.

KROK 2: Po catkowitym ostudzeniu ciasto
przekroi¢ na pot i przetozyé pozostatymi

powidtami.

KROK 3: Czekolade potamac, rozpuscié
w kapieli wodnej, doda¢ $mietaneg, wymieszac
i obla¢ ciasto. Po wierzchu posypac ptatkami

migdatowymi.

. 8 porcji

cukier waniliowy - 1 tyzeczka
soda oczyszczona - 2 tyzeczka
kakao - 2 tyzka

czekolada deserowa - 10 dag
Smietana - 1 tyzka

powidta Sliwkowe - 20 dag
ptatki migdatowe - kilkanascie
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