gotuj w stylu eko.p!

Piernikowe babeczki z bakaliami

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 120 min . tatwy . 1 porcja

maka tortowa - 1,5 szklanka soda oczyszczona - 1 tyzeczka
maka zytnia - 0,5 szklanka Pozostate produkty -

z6ttka - 2 szt. posiekane orzechy wioskie - 3
cukier - 0,5 szklanka tyzka

masto - 10 dag skorka pomaranczowa

kandyzowana - 3 tyzka
wisnie kandyzowane - 10 dag
czekolada gorzka - 15-20 dag
ptatki migdatowe -

midd - 10 dag
przyprawa do piernikow - 2 tyzka
kakao - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Miod rozpuscié, wymieszac
z przyprawg do piernikdw i mastem, ostudzic,
potaczy¢ z zéttkami.

KROK 2: Maki wymieszaé z kakao i soda, wlaé
mase miodowa, wymieszac i zagniesc¢ ciasto.
Rozwatkowaé na posypanej maka desce.

KROK 3: Wylepié przygotowane foremki. Nakiu¢
widelcem i utozy¢ na blaszce. Piecz okoto 10-12
minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni.

KROK 4: Do upieczonych, zimnych babeczek
wsypac orzechy i skorke pomaranczowa.

KROK 5: Czekolade potamac, rozpuscié

w kapieli wodnej, napetni¢ babeczki. Ozdobié
ptatkami migdatowymi i kandyzowanymi
wisniami.
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