
 

Piernikowe precelki 

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

miód pszczeli - 1 + 1/2 szklanka

 

cukier - 10 dag

 

masło - 10 dag

 

jajko - 1 szt.

 

mąka pszenna - 4 szklanka

 

 

przyprawa do piernika - 1

opakowanie

 

proszek do pieczenia - 1 + 1/2

łyżeczka

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

kakao - 2 łyżka

 

  Dodatkowe info:

 

Precelki z ciasta piernikowego są bardzo efektowne, smaczne

i aromatyczne. Precelki można ozdobić według własnego uznania.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Miód włożyć do rondla, wsypać cukier,

cukier waniliowy, podgrzać, dodać masło,

rozpuścić( nie zagotować).

 KROK 2: Mąkę przesiać, wymieszać

z proszkiem do pieczenia i przyprawą do

pierników, dodać przestudzony miód, jajko,

wymieszać.

 KROK 3: Podzielić na 2 części. Do jednej części

ciasta dodać kakao, wymieszać i zagnieść,

drugą część pozostawić jasną.

 KROK 4: Z obu ciast toczyć cienkie wałeczki,

zawijać i zlepiać w krążki.

 KROK 5: Ułożyć na wyłożonej papierem do

pieczenia blaszce i włożyć do nagrzanego

piekarnika. Piec w temp 180 stopni około 12-15

minut.
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