gotuj w stylu eko.p!

Piernikowe precelki

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . tatwy . 20 porcji
. Skiadniki: miéd pszczeli - 1 + 1/2 szklanka przyprawa do piernika - 1

cukier - 10 dag opakowanie
masto - 10 dag proszek do pieczenia- 1 + 1/2

lyzeczk
jajko - 1 szt, yzeczka

maka pszenna - 4 szklanka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
kakao - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Precelki z ciasta piernikowego sa bardzo efektowne, smaczne
i aromatyczne. Precelki mozna ozdobi¢ wedtug wiasnego uznania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Midd witozy¢ do rondla, wsypaé cukier,
cukier waniliowy, podgrza¢, dodaé masto,
rozpuséci¢( nie zagotowag).

KROK 2: Make przesia¢, wymieszaé

z proszkiem do pieczenia i przyprawg do
piernikéw, dodac przestudzony miéd, jajko,
wymieszaé.

KROK 3: Podzieli¢ na 2 czeéci. Do jednej czesci
ciasta dodac¢ kakao, wymieszac i zagniesc¢,
druga czes¢ pozostawi¢ jasna.

KROK 4:Z obu ciast toczy¢ cienkie wateczki,
zawijaé i zlepia¢ w krazki.

KROK 5: Utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce i wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 12-15
minut.
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