gotuj w stylu eko.p!

Piernikowo-pomaranczowe ciasteczka

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

o+ [l 40 min . tatwy . 10 porcji

maka tortowa - 1/2 kg olej - 3 tyzka

masto - 25 dag przyprawa do piernikéw - 1 tyzka
proszek do pieczenia - 2 tyzeczka kakao - 1 tyzka

z6ttka - 3 szt. Smietana - 1 tyzka

cukier puder - 15 dag aromat pomaranczowy - 1 tyzeczka

midd naturalny - 3 tyzka

. Dodatkowe info: Bardzo kruche i smaczne, aromatyczne ciasteczka. Rozptywajace sie
w ustach.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Make, cukier puder, proszek do
pieczenia wymieszaé, posiekac z cieptym
mastem. Dodaé z6ttka, miodd, bardzo doktadnie
posiekac. Nastepnie podzieli¢ na 2 czesci. Do
jednej czesci dodac aromat i zagniesc¢ jasne
ciasto. Do drugiej wsypac¢ kakao, przyprawe do
piernikdw, dodac 1 tyzke $mietany i zagnie$¢
ciemne ciasto.

KROK 2: Oba ciasta podzieli¢ na kawatki
i utoczy¢ walki, potaczy¢ ze sobg po 2 kolory
i wtozy¢ do maszynki do wyciskania.

KROK 3: Wyciska¢ ciasteczka na nie
nattuszczong blaszke i wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika.

KROK 4: Piec w temp 180 stopni okoto 12-15
minut.
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