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‘ 3\ Polecane na:
L gotuj w styl ueku.

. Warto wiedziec: [l 35 min . $redni . 5 porcji

"‘ Pierogi dla dzieci
';‘Q i

. Skiadniki: maka - 1 szklanka ser biaty - 35 dag
goraca woda - 3/4 szklanka cukier waniliowy - 1 opakowanie
oliwa - 1 tyzka cukier - do smaku
sél - 1 szczypta rodzynki - do smaku
z6ttko - 1 szt. czekolada biata - do smaku

. Sposob przygotowania:
KROK 1: Do maki doda¢ oliwe i s6l. Wlaé goraca wode i mieszaé tyzka, a nastepnie dokonczy¢
wyrabiaé ciasto rekoma.

KROK 2: Ser wymieszac z zo6ttkiem, cukrem waniliowy i do smaku z cukrem.

KROK 3: Ciasto rozwatkowaé, foremka kwiatkdw odciskamy na potowie ciasta zarys. W srodku
kazdej kontury kwiatka uktadamy farsz. Drugg czescig ciasta przyktadamy cato$¢ i wycinamy
pierozki.

KROK 4: Gotujemy pierogi w osolonym wrzatku okoto 1-2 minut och ich wyptyniecia.
Wyjaé na talerzyki, posypaé rodzynkami i zetrze¢ na pierogi biatg czekolade.
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