gotuj w stylu eko.p!

y Pierogi miesne zapiekane z pieczarkami w
4 Smietanie pod serowg pierzynka

; Tylko z Natury

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

o5 . 30 min . tatwy . 2 porcje

pierogi miesne (lub z kwaszong ser w plastrach lub otarty - 4
kapustg i miesem) - 8 szt. plaster

pieczarki - 200 g s6l morska - do smaku
Smietana - 2 tyzka pieprz - do smaku

masto 82% ttuszczu - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pierogi utozy¢ w naczyniu
zaroodpornym.

KROK 2: Pieczarki umy¢, pokroi¢ w ¢wiartki,
mate pozostawi¢ w catosci. Przesmazy¢ na
rozgrzanym masle ze szczypta soli.

KROK 3: Dodac¢ smietane, przyprawi¢ solg
i pieprzem, wymieszac.

KROK 4: Koperek umy¢, posiekac i doda¢ do
pieczarek w smietanie. Mozna dodac réwniez
posiekanej natki pietruszki lub innych ulubionych
Ziot.

KROK 5: Na utozone pierogi w naczyniu
zaroodpornym wytozy¢ pieczarki w Smietanie.

KROK 6: Cato$¢ przykry¢€ z6ttym serem.

KROK 7: Wiozy¢ do nagrzanego piekarnika do
180st. C i piec do rozpuszczenia sie sera.

KROK 8: Smacznego :)
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