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Pierogi pomidorowe

n ‘, Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: danie gtowne

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . . 4 porcje

. Skiadniki: Ciasto: - ser biaty - 300 g
maka - 300 g ser feta-50 g
woda - 150 ml sOl i pieprz - - do smaku
sl - 1/2 tyzeczka gatka muszkatotowa - - szczypta
koncentrat pomidorowy - 2 Okrasa: -
tyzeczka suszone pomidory - 4 szt.
olej-259 oliwa - 50 ml
Farsz: - czosnek - 1 zgbek

szpinak baby - - opakowanie

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wsypac do miski. Goragcg wodg
zala¢ make. Dodac¢ sol, koncentrat pomidorowy
oraz olej. Wyrobi¢ na jednolitg mase. Odstawic
do ostygniecia po przykryciem.

Szpinak sparzy¢ we wrzatku kilka minut
odcedzi¢ i odcisng¢ z wody nastepnie posiekac.
Przetozy¢ do miski i dodac sery oraz przyprawy.
Wymieszaé catosc¢.

KROK 2: Ciasto rozwatkowaé na cienki placek i wykrawaé kotka albo kwadraty. Na srodku umies¢
tyzeczke nadzienia i zlepi¢. Ugotowac wode i posoli¢. Gotowaé pierogi partiami, jedng minute po
wyptynieciu.
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Pomidory suszone pocig¢ na "skwarki", czosnek posiekac drobno. Rozgrzac¢ oliwe dodaé pokrojone
pomidory i czosnek. Zestawi¢ z ognia. Pierogi pola¢ przygotowana okrasg i udekorowag lis¢mi
bazylii.
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