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Pierogi z boczniakami

; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - boczniaki - 30 dag
maka pszenna - 2 szklanka cebula - 1 szt.
z6ttka - 2 szt. masto - 2 tyzka
masto - 1 tyzka butka tarta - 1 tyzka
woda gazowana - 1/2 szklanka biatko - 1 szt.

s6l - do smaku s6l - do smaku
Farsz: - pieprz - do smaku

. Dodatkowe info: Pierogi z boczniakami to smaczne danie dla oséb, ktére uwielbiaja
pierogi z grzybowym nadzieniem. Polecam.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do przesianej maki dodac odrobine
soli, zéttka, rozpuszczone, ostudzone masto
i wode mineralng. Zagnies¢ ciasto, zawingé
w folie i odtozy¢ na pét godziny.

KROK 2: Farsz:

Na masle zeszkli¢ posiekang cebule, wsypaé
starte na tarce lub bardzo drobno posiekane
boczniaki, podsmazyé, ostudzi¢, wymieszac

z tartg butkg i biatkiem, doprawi¢ do smaku solg
i pieprzem.

KROK 3: Ciasto rozwatkowaé, wykroi¢ krazki,
natozy¢ farsz z boczniakow.

KROK 4: Ztozy¢ na pét i doktadnie zlepié.
Wrzucac¢ do wrzacej, osolonej wody i gotowaé
3-5 minut od momentu wyptyniecia na
powierzchnie.

Pierogi podawac polane mastem z usmazong
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cebula.
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