gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z borowkami i serem

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 50 min . tatwy . 4 porcje

Ciasto: - boréwki - 1 + 1/2 szklanka
maka pszenna - 2 szklanka ser biaty - 15 dag

maka kukurydziana - 1 szklanka cukier waniliowy - 2 tyzeczka
woda gazowana - 1 szklanka cukier - 2 tyzka

olej - 1 tyzka Pozostate sktadniki: -

sOl - szczypta Smietana - 150 ml

Nadzienie do pierogow: - cukier puder - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Pierogi z borowkami i serem sa bardzo smaczne. Mozna je podawaé
z usmazonym mastem lub bitg $mietana.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Maki przesia¢, doda¢ odrobine soli,
wode, olej i zagniesc¢ elastyczne ciasto. Zawingé
w folie i pozostawi¢ na 20-30 minut

KROK 2: Ser biaty rozetrze¢ widelcem z cukrem
wanilinowym i cukrem krysztatem. Wymieszac
z 1 szklankg boréwek. Schtodzong $mietane
ubi¢ z cukrem pudrem.

KROK 3: Ciasto rozwatkowaé, szklankg wycinaé
krazki.

KROK 4: Uktadac farsz, ztozy¢ na pét
i doktadnie zlepi¢ brzegi. Gotowaé przez 3-4
minuty w wodzie z dodatkiem soli.

KROK 5: Odcedzi¢, wiozy¢ na talerze, lekko
przestudzi¢, pola¢ $mietana, posypaé
pozostatymi boréwkami.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/pierogi-z-borowkami-i-serem


http://www.tcpdf.org

