gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z brzoskwiniami

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . . 1 porcja

. Skiadniki: Ciasto: - brzoskwinie - 3-4 szt.
maka tortowa - 2 szklanka cukier z ziarenkami wanilii - 2
woda gazowana - 150 ml tyzeczka
oliwa - 1 tyzka $mietana kreméwka - 0,5 szklanka
s6l - - szczypta cukier puder - 2 tyzka
Pozostate sktadniki: - s0l, cukier - - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski przesia¢ make, wlaé oliwe,
dodac¢ odrobine soli, potaczy¢ z podgrzang woda
gazowang i zagnies¢ elastyczne ciasto. Zawing¢
w folie i pozostawi¢ na 20 minut.

KROK 2: Brzoskwinie umy¢, obra¢, usunaé
pestki i pokroi¢ w 6semki, oprészy¢ cukrem
z wanilig.

KROK 3: Ciasto rozwatkowaé, wycig¢ krazki,
uktada¢ kawatki brzoskwin i doktadnie zlepié.

KROK 4: Wrzucaé do wrzacej osolonej wody
i gotowac 2-3 minuty od chwili wyptyniecia na
powierzchnie.

KROK 5: Wyjmowac tyzkg cedzakowa, wkitadac
na talerze, posypac cukrem. Podawac z bitg
$mietang lub zrumienionym mastem.
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