gotuj w stylu eko.p!

Pierogi zcynamonowym serem i
ananasem

; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 50 min . tatwy . 4 porcje

Ciasto: - cukier waniliowy - 2 tyzeczka
maka pszenna - 45 dag kisiel pomaranczowy - 1 tyzka
jajko - 1 szt. cukier - 2 tyzka

olej - 2 tyzka ananas w puszce - 2-3 plaster
gorgca woda - 150 ml Pozostate sktadniki: -

sOl - szczypta sOl - troche

Nadzienie : - masto - troche

ser biaty - 30 dag cukier waniliowy - do smaku
cynamon mielony - 1 + 1/2 cukier trzcinowy - do smaku
tyzeczka

. Dodatkowe info: Pierogi z serem z dodatkiem mielonego cynamonu i pokrojonych
ananasow sg rewelacyjne. Po prostu pyszne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, jajka, szczypty soli i goracej
wody zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie
i pozostawi¢ na kilkanascie minut.

KROK 2: Ser biaty rozdrobnié¢ widelcem, dodag,
cynamon, cukier, pokrojone w kosteczke
ananasy, cukier wanilinowy, kisiel, wymieszac.

KROK 3: Ciasto rozwatkowac i pokroi¢
w prostokaty. Naktadac ser, sktadac na pét
i doktadnie zlepi¢ brzegi.

KROK 4: Partami wkfada¢ do wrzacej osolonej
wody i gotowaé 1-2 minuty od momentu
wyptyniecia na powierzchnie.

KROK 5: Wyjmowac tyzkg cedzakowag i wktadaé
na talerze. Pola¢ usmazonym mastem
wymieszanym z odrobing cynamonu. Posypac¢
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cukrem.
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