gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z kaszg gryczang i serem

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . tatwy . 4 porcje

Ciasto: - cebula - 1 szt.

maka pszenna - 2 + 1/2 szklanka  masto - 1 tyzka

jajko - 1 szt. s6l - do smaku

olej - 1 tyzka pieprz - do smaku

woda - 1 szklanka Pozostate sktadniki -

Farsz: - smalec - 2 tyzka

kasza gryczana - 10 dag cebula - 1 szt.

kostka rosotowa - 1 szt. szczypiorek usiekany - 2 tyzka

ser twarogowy - 20 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢ do miski, doda¢ jajko,
olej, szczypte soli, ciepta wode, zamieszaé

i zagnie$c¢ ciasto. Szczelnie przykryc¢ folig

i pozostawi¢ na 15-20 minut.

KROK 2: Kasze gryczang ugotowaé w wodzie
z kostka rosotowa, ostudzié. Cebule drobno
posiekac i zeszkli¢ na rozgrzanym masle,
potaczy¢ z kaszg. Do zimnej kaszy dodac
pokruszony ser, przyprawi¢ do smaku solg

i pieprzem, wymieszac.

KROK 3: Ciasto rozwatkowagé, wycia¢ krazki,
utozy¢ farsz, zlepi¢ dociskajac widelcem.

KROK 4: Partiami wrzuca¢ do gotujacej sie
wody, delikatnie zamieszac. Gotowac na
wolnym ogniu okoto 2 minut.

KROK 5: Wytozy¢ na talerze, pola¢ zeszklong
na smalcu pokrojong cebulg. Posypaé
posiekanym szczypiorkiem.
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