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. Dodatkowe info:

Pierogi z kaszg jaglang i serem

; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 60 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - cebula - 1 szt.

maka pszenna - 2 szklanka olej - 1 tyzka

jajko - 1 szt. papryka wedzona mielona stodka -
woda - 200 ml 11tyzeczka

suszony majeranek - 1 tyzeczka
sOl, pieprz - do smaku
Pozostate sktadniki: -

masto - 1 tyzka
sOl - szczypta
proszek do pieczenia - szczypta

Farsz: - cebula -
ser biaty - 20 dag boczek wedzony opcjonalnie -
troche

kasza jaglana - 15-20 da
149 g smalec lub oliwa - troche

Pierogi z kaszg jaglang i serem sg bardzo podobne do ruskich
pierogéw. Mozna je podawac z usmazonym boczkiem lub cebulka.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto: Masto rozpuscié¢ w cieptej
wodzie. Przesiang make wymieszaé ze szczypte
soli i proszku do pieczenia. Doda¢ jajko,
potaczyé z wodg, zagnie$¢ ciasto. Zawinagé

w folie i pozostawic na pét godziny.

KROK 2: Nadzienie: Kasze wyptukaé w zimnej
wodzie, przelaé wrzatkiem i ugotowac na sypko
z dodatkiem odrobiny soli, ostudzi¢. Cebule
drobno posiekaé, zeszkli¢ na rozgrzanym oleju.
Twarog wtozy¢ do miski, rozgnies¢é widelcem,
dodaé zimng kasze, cebule, majeranek,
papryke. Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem,

wymieszaé.

KROK 3: Ciasto rozwatkowaé, wykrawaé
foremka do pierogéw natozyc farsz, przykry¢
drugim krazkiem i doktadnie zlepic.
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KROK 4: Gotowac w osolonej wodzie 3-4 minuty
od chwili wyptyniecia na powierzchnie. Podawaé
okraszone zrumienionym na smalcu boczkiem
lub cebulka.
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