gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z malinami i brzoskwiniami
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Polecane na: danie glowne
Kuchnia (region): polska
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. Warto wiedzieé: [l 50 min . . 1 porcja
. Skiadniki: maka tortowa - 2 szklanka brzoskwinie - 2-3 szt.
z6ttka - 2 szt. maliny Swieze - 1 szklanka
masto rozpuszczone - 1 tyzka cukier waniliowy - 1 tyzeczka
woda gazowana - 150 ml kisiel malinowy - 2 tyzeczka
sél - - do smaku syrop klonowy - - troche

Pozostate sktadniki: -

. Dodatkowe info: Pierogi mozna podawac z bitg $mietang lub okraszone rumianym

mastem i posypane cukrem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, rozpuszczonego masta, zottek,
szczypty soli i wody gazowanej zagnies¢
elastyczne ciasto. Przykry¢é miseczka

i pozostawi¢ na 20 minut, aby odpoczeto.

KROK 2: Brzoskwinie obra¢, usunaé pestki,
pokroi¢ w kostke, doda¢ maliny, cukier waniliowy
i kisiel, wymieszac.

KROK 3: Ciasto rozwatkowaé, wycig¢ krazki,
utozy¢ owoce, ztozy¢ na p6t i doktadnie zlepic
brzegi.

KROK 4: Wrzucaé do wrzacej, osolonej wody
i gotowac 2-3 minuty od chwili wyptyniecia na
powierzchnie. Wyjac tyzkg cedzakowa, wiozy¢
na talerze, pola¢ syropem klonowym.
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