gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z malinami i serem

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 60 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - maliny - 1 szklanka
maka pszenna - 20 dag cukier waniliowy - 1 tyzka
maka kukurydziana - 10 dag Smietana - 1 tyzka

jajko - 1 szt. cukier - do smaku

oliwa z oliwek - 1 tyzka Pozostate sktadniki: -
woda ciepta - 150 ml $mietana kremowka -

s6l do smaku - cukier puder -

Nadzienie: - s6l do smaku -

ser biaty - 25 dag

. Dodatkowe info: Pierogi z serem i malinami sg bardzo smaczne i sycace. Ser
twarogowy z cukrem waniliowym i malinami to wspaniate potgczenie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make pszenng wymieszaé z maka
kukurydziang, doda¢ szczypte soli, oliwe

z oliwek, jajko i ciepta wode. Zagnies¢ gtadkie
ciasto, zawing¢ w folie i odtozy¢ na po6t godziny.

KROK 2: Umyte maliny osuszy¢ na papierowym
reczniku. Ser zmiksowac z cukrem z wanilig

i Smietang ( mozna dostodzi¢ cukrem wedtug
uznania).

KROK 3: Cisto rozwatkowaé, wycinac¢ krazki,
utozy€ porcje sera i maliny.

KROK 4: Przykry¢ drugim krgzkiem ciasta,
doktadnie zlepié.

KROK 5: Wktada¢ do wrzacej, osolonej wody
i gotowac 3-4 minuty od momentu wyptyniecia
na powierzchnie. Odcedzi¢, wiozy¢ na talerze,
posypaé pozostatymi malinami.
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Podawa¢ z dodatkiem bitej $mietany.
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