gotuj w stylu eko.p!

,‘. Stokrotka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

o> [l 40 min B tatwy

maka pszenna - 3 szklanka
woda - 1 szklanka

olej - 1 tyzka

poziomki - 2 + 1/2 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski przesia¢ make, zrobié
wgtebienie, wla¢ olej i szklanke bardzo cieptej
wody. Zamieszac i zagnies¢ elastyczne, gtadkie
ciasto. Zawingé w folie i odtozy¢ na 10 minut.
Ciasto watkowac po kawatku na posypane;j
maka stolnicy, pokroi¢ w kwadraty 6/6 cm. Na
kazdy kawatek ciasta wtozy¢ porcje poziomek,
ztozy¢ przeciwlegte rogi i doktadnie skleic.
Wrzucaé do wrzacej, osolonej wody i gotowac
przez 2-3 minuty, odcedzi¢, wtozy¢ na talerze.
Smietane ubié z cukrem, wytozyé obok lekko
przestudzonych pierogdéw. Reszte pozostatych
poziomek zmiksowac, pola¢ lub wymieszac ze
$mietang.

Pierogi z poziomkami i Smietang

. 6 porcji

Smietana gesta - 1/2 szklanka
cukier - 2-3 tyzka

cukier wanilinowy - 2 tyzeczka
sol - do smaku
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