gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z serem i daktylami

,; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 60 min . tatwy . 4 porcje

. Skiadniki: Ciasto: - ser biaty - 30 dag
maka krupczatka - 1 szklanka cukier - 1 tyzka
maka tortowa - 1 szklanka cynamon mielony - 1 tyzeczka
jajko - 1 szt. jajko - 1 szt.
oliwa z oliwek - 1 tyzka daktyle - 10 szt.
woda gazowana - 100 ml Pozostate sktadniki: -
gorgca woda - 100 ml miod - troche
Nadzienie: - sol - do smaku

. Dodatkowe info: Pierogi z serem, cynamonem i daktylami sg wspaniatym daniem na
stodko. Mozna je podawac z miodem, syropem klonowym lub mastem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do maki wbi¢ jajko, doda¢ oliwe, wode
i zagnie$¢ ciasto. Zawingé w folie i odtozy¢ na
pét godziny.

KROK 2: W miedzy czasie przygotowaé
nadzienie. Ser biaty wtozy¢ do miski, rozdrobnié¢
widelcem, dodag¢ jajko, cukier i cynamon, utrzegé.

KROK 3: Daktyle pokroi¢ w pot krazki, potaczy¢
Z serem, wymieszag.

KROK 4: Ciasto rozwatkowac i szklaneczkg
wykrawac krazki. Utozy¢ porcje farszu.

KROK 5: Krazki ciasta ztozy¢ na p6t i doktadnie
zlepi¢. Partiami wktada¢ do wrzgcej osolonej
wody i gotowac¢ 2-3 minuty od momentu
wyptyniecia na powierzchnie.

KROK 6: Wyjaé tyzka cedzakowa, wtozy¢ na
talerze, pola¢ miodem, podawag.
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