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‘. Stokrotka

Polecane na: danie glowne

>t [ 60 min []

Ciasto -

maka pszenna - 2 szklanka
jajko - 1 szt.

woda ciepta - 200 ml
Smietana gesta - 2 tyzka

proszek do pieczenia - 1/3 tyzeczka

sl - 0,5 tyzeczka
Nadzienie -

Kuchnia (region): arabska, polska

Pierogi z serem i gruszkami

. 1 porcja

ser twarogowy - 30 dag
jajko - 1 szt.
gruszki - 2 szt.

cukier z ziarenkami wanilii - 1-2
tyzeczka

cynamon mielony - 1 tyzeczka
suszona miechunka - 2-3 tyzka
cukier - troche

masto - troche

. Dodatkowe info: Pierogiz r6znym nadzieniem to ulubione danie przez moich
domownikéw. Przygotowatam pyszne pierogi z biatym serem,

gruszkami, cynamonem i suszong miechunka.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢ do miski, wymieszac

z solg i proszkiem do pieczenia. Zrobié
wgtebienie, dodac jajko, cieptg wode i Smietane.
Zagniesé gtadkie ciasto, zawing¢ w folig,
pozostawi¢ na pét godziny.

KROK 2: Nadzienie

Przeciéniety przez praske ser wtozy¢ do miski,
dodac jajko, cynamon i cukier z ziarenkami
wanilii, wymieszac.

KROK 3: Gruszki obraé, pokroi¢ w kosteczke,
potaczy¢ z serem, dodaé pokrojong miechunke,
wymieszaé. ( Do sera mozna doda¢ wiecej cukru
lecz u mnie byty bardzo stodkie gruszki)

KROK 4: Ciasto rozwatkowaé, wycigC krazki i na
kazdy wtozy¢ porcje nadzienia.
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KROK 5: Bardzo doktadnie zlepi¢. Partami
wrzucac¢ do osolonego wrzatku i gotowaé 2-3
minuty. Wyjmowac tyzkg cedzakowa, wtozy¢ na
talerze, pola¢ rumianym masetkiem, oprészyé
cukrem i mielonym cynamonem.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/pierogi-z-serem-i-gruszkami


http://www.tcpdf.org

