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Pierogi z serem i jabtkami

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 40 min . tatwy . 3 porcje

Ciasto: - jajko - 1 szt.

maka pszenna - 2 + 1/2 szklanka  cukier waniliowy - 1 tyzeczka
jajko - 1 szt. cynamon mielony - 1 tyzeczka
z6ttko - 1 szt. cukier trzcinowy - 1 tyzka
gorgca woda - 100 ml jabtko - 1 szt.

mleko - 50 ml Pozostate sktadniki: -

olej - 2 tyzka masto - troche

sol - 1/2 tyzeczka cukier trzcinowy - do smaku
Nadzienie : - cynamon mielony - do smaku
ser biaty - 25 dag sol - troche

. Dodatkowe info: Pierogi z serem i jabtkami to bardzo smaczne i sycace danie na
stodko. Sg to smaki mojego dziecinstwa.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, dodac jajko, zéttko,
olej, sél, wymieszaé. Doda¢ wode wymieszang
z mlekiem i zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie
odtozy¢ na 15 minut.

KROK 2: Ser biaty wtozy¢ do miski, rozgniesé
widelcem, dodac¢ jajko, cukier waniliowy, cukier
trzcinowy, wymieszac.

KROK 3: Nastepnie doda¢ obrane i pokrojone
w kosteczke jabtko.

KROK 4: Ciasto rozwatkowac¢ na grubos¢ 2-3
mm i szklankg wycina¢ krazki.Na kazdy krgzek
natozy¢ porcje farszu.

KROK 5: Doktadnie zlepi¢. Wktadac¢ o wrzacej
osolonej wody gotowaé 2-3 minuty od momentu
wyptyniecia na powierzchnig.

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/pierogi-z-serem-i-jablkami-



gotuj w stylu eko.p!

Wyjmowac tyzkg cedzakowa, wktadaé
na talerze, pola¢ stopionym mastem, posypac
cynamonem i cukrem.
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