gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z serem i rodzynkami

.‘. gotowaniepatki

Polecane na: danie glowne, desery

Kuchnia (region): polska

o+ . 40 min . tatwy . 20 pordji

maka pszenna - 3 szklanka cukier trzcinowy - 1 tyzka
sOl - szczypta rodzynki - 3 tyzka
wrzatek - 1 szklanka cukier wanilinowy -

ser biaty - 400 g s6l do wody - szczypta
jajko - 1 szt. Smietana 30 % - 150 ml

Smietana 30 % - 3 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W misce tacze sktadniki ciasta. Mieszam za pomocg drewnianej tyzki a nastepnie
przektadam na stolnice i wyrabiam recznie do uzyskania jednolitego ciasta. Nastepnie formuje kule
i odstawiam pod przykryciem np. owinaé w folie, na ok 30 min by ciasto odpoczeto. Miedzyczasie
przygotowuije farsz.

Do miski przektadam sktadniki farszu, mieszam.

Ciasto doktadnie, bardzo cienko, rozwatkowuje, mozna posypac odrobing maki by ciasto nie
przyklejato sie do stolnicy. Wykrajam krazki za pomoca kubka, szklanki, foremki. Za pomocag tyzeczki
naktadam farsz. Zaklejam brzegi.

W garnku zagotowuje wode, sole oraz wlewam olej. Wktadam pierogi, kilka sztuk. Gotuje ok 5 min po
wptynieciu. Ja mam spore pierogi natomiast jesli sg mate wystarczy 2-3 minuty.

Podaje ze Smietang, sosem waniliowym lub owocami.
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