gotuj w stylu eko.p!

. Dodatkowe info:

Pierogi z serem i skérka pomaranczowa

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 60 min . tatwy . 3 porcje

Ciasto: - jajko - 1 szt.

maka pszenna - 2 szklanka cynamon mielony - 1 tyzeczka
oliwa - 1 tyzka banan - 1 szt.

jajko - 1 szt. rodzynki - 1 tyzka

ciepta woda - 200 ml skérka pomaranczowa

sél - do smaku kandyzowana - 1 tyzka
Nadzienie - - cukier waniliowy - 1 tyzka

ser biaty - 30 dag cukier trzcinowy - do smaku

Pierogi z serem, skérka pomaranczowg i cynamonem sg bardzo
smaczne i aromatyczne. Polecam, smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, jajka, szczypty soli, oliwy
i cieptej wody zagnies¢ elastyczne ciasto.
Zawing¢ w folie i odtozyé na p6t godziny.

KROK 2: Banana obra¢, pokroi¢ w kostke. Ser
wiozy¢ do miski, rozetrze¢, doda¢ jajko, cukier
waniliowy, cynamon, pokrojone rodzynki i skérke
pomaranczowa, banana, wymieszac.

KROK 3: Ciasto rozwatkowag, pokroi¢
w prostokaty. Na kazdy wtozy¢ porcje sera,

KROK 4: Ztozyé na pét i doktadnie zlepi¢ brzegi.
Partami wktada¢ do wrzacej osolonej wody
i gotowac 2-3 minuty od momentu wyptyniecia

na powierzchnie.

KROK 5: Wyjmowac tyzka cedzakowa, utozyé
na talerze, posypaé cukrem trzcinowym lub
pola¢ zrumienionym mastem.
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