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Pierogi z serem i suszonymi owocami

‘. Renixx

Polecane na: danie gtowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 60 min . tatwy . 4 porcje

Ciasto: - morele suszone - 6 szt.
maka pszenna - 2 + 1/2 szklanka  zurawina suszona - 3 tyzka
ciepta woda - 150 ml cukier - 1 tyzka

oliwa z oliwek - 2 tyzka Pozostate sktadniki: -

sol - szczypta masto - troche

Nadzienie : - s6l - do smaku

ser biaty - 25 dag cynamon mielony - do smaku
jajko - 1 szt. cukier - do smaku

cukier waniliowy - 2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Pierogi z serem i suszonymi owocami sg bardzo smacznym i sycacym
jarskim daniem na stodko.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Zurawine i morele zamoczyé w cieptej
wodzie na pét godziny, nastepnie pokroic¢
w drobng kosteczke.

KROK 2: Z maki, goracej wody, szczypty soli
i oliwy zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie
i pozostawi¢ na poét godziny.

KROK 3: Ser wtozy¢ do miski, dodag¢ jajko,
cukier waniliowy, rozetrze¢. Nastepnie wsypac
pokrojone owoce, wymieszac. W razie potrzeby
dostodzi¢ pozostatym cukrem.

KROK 4: Ciasto rozwatkowac, foremkg wycinac
krazki, natozy¢ farsz.

KROK 5: Ztozy¢ na pét i doktadnie zlepié.

KROK 6: Wktada¢ do wrzacej osolonej wody
i gotowac 2-3 minuty od momentu wyptyniecia
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na powierzchnie. Wyjac¢ tyzka cedzakowa,
utozy¢ na talerze, polaé usmazonym mastem,
wymieszanym z odrobing mielonego cynamonu,
posypaé cukrem.
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