gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z serem i suszonymi sliwkami

; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 60 min . tatwy . 5 porcji

Ciasto: - cukier waniliowy - 2 tyzeczka
maka pszenna - 35 dag cukier krysztat - 1 tyzka
mleko - 50 ml suszone $liwki - 4-5 dag
woda gazowana - 100 ml Pozostate sktadniki: -

oliwa - 2 tyzka masto - troche

S0l - do smaku cukier trzcinowy - do smaku
Nadzienie : - cynamon mielony - do smaku

ser biaty - 30 dag

. Dodatkowe info: Pierogi zrobione w domu sg smaczne z kazdym nadzieniem. Z serem

i suszonymi Sliwkami sg rewelacyjne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, potaczy¢ z woda,
mlekiem, oliwg i szczyptg soli.

KROK 2: ZagniesSc¢ elastyczne ciasto. Zawinaé
w folie, odtozyé na p6t godziny.

KROK 3: Ser biaty wtozy¢ do miski, dodac cukier
i cukier waniliowy, rozgnie$¢ widelcem lub
zmiksowag.

KROK 4: Wsypacé pokrojone Sliwki, wymieszac.

KROK 5: Ciasto rozwatkowa¢, wykrawac krazki,
utozy¢ porcje farszu.

KROK 6: Ztozy¢ na pét i doktadnie zlepié.

KROK 7: Wrzucac¢ do wrzacej, osolonej wody
i gotowac 2-3 minuty od chwili wyptyniecia na
powierzchnie. Wyjaé tyzka cedzakowa, utozyé
na talerze, oprészy¢ cukrem trzcinowym i polaé
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stopionym mastem, wymieszanym z odrobing
mielonego cynamonu.
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