gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z serem twarogowym i zurawing

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 35 min . tatwy

maka pszenna - 3 szklanka
jajko - 1 szt.

woda - 1 szklanka

Smietana gesta - 3-4 tyzka
S0l - do smaku

ser twarogowy - 25 dag
budyn Smietankowy - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ser twarogowy rozetrze¢, dodac
budyn, cukier puder, cukier waniliowy, zurawing,

wymieszad.

KROK 2: Do miseczki wsypac potowe maki, wlaé
goraca wode i doktadnie wymieszac, lekko
przestudzi¢. Reszte maki wsypaé na stolnice,
dodaé zaparzone ciasto, jajko, $mietane

i wyrobi¢ elastyczne ciasto

KROK 3: Nastepnie rozwatkowac na grubosc
2 mm. Szklankg wycinac¢ krazki, naktadac farsz

i doktadnie zlepia¢ brzegi.

KROK 4: Wrzucaé do wrzacej osolonej wody

z dodatkiem oleju i gotowac¢ 3-4 minuty od
momentu wyptyniecia na powierzchnie.
Wyjmowac tyzkg cedzakowa. Podawac polane
stopionym mastem z butkg tartg i posypane

cukrem.

. 4 porcje

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier puder - 1 tyzka

masto - 2-3 tyzka

butka tarta - 1 tyzka

cukier - do smaku

olej - 1 tyzka

zurawina - troche
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