gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z truskawkami i serem

twarogowym

‘ Stokrotka

Polecane na: danie glowne

® Kuchnia (region): polska

[l 30 min

maka pszenna - 40 dag

. tatwy

jajko - 1 szt.
woda - 100 ml
mleko - 50 ml

oliwa - 2 tyzka
ser twarogowy - 20 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ser twarogowy utrze¢ w misce, dodac
1,5 tyzki cukru pudru, 1 tyzeczke cukru
waniliowego, budyn, oczyszczone i zmiazdzone
widelcem truskawki, wymieszac.

KROK 2: Do maki dodac¢ jajko, oliwe, cieptg
wode z mlekiem i szczypte soli, zagniesé ciasto.
( wszystkie sktadniki mozna wtozy¢ do
malaksera i wigczy¢ na wysokie obroty, po

2 minutach mamy gotowe ciasto) Rozwatkowag,
wycinaé krazki, naktadac farsz i zlepi¢ brzegi.

KROK 3: Wktada¢ do gotujacej sie wody

i gotowac okoto 5 minut.

KROK 4: Wytozy¢ na talerze, podawac ze
Smietang wymieszang z cukrem pudrem

i cukrem waniliowym.

. 6 porcji

truskawki - 15-20 dag

cukier puder - 3 tyzka

budyn $mietankowy - 1 tyzka
cukier waniliowy - 3 tyzeczka
$mietana - 1/2 szklanka

s6l - do smaku
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