gotuj w stylu eko.p!

“ Pierogi z wisniami
,‘. Renixx
3

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 60 min . tatwy . 5 porcji

Ciasto: - Pozostate sktadniki: -

maka pszenna - 40 dag wisnie bez pestek - 2 szklanka
masto - 2 tyzka cukier waniliowy - 2 tyzeczka
woda ciepta - 150 ml S$mietana kremowka - 100 ml
jajko - 1 szt. cukier puder - 2 tyzka

S0l - do smaku cukier krysztat - do smaku

. Dodatkowe info: Pierogi z wisniami przygotowane w domu sg rewelacyjne. Mozna je

zrobi¢ ze wisni $wiezych lub mrozonych.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, dodac jajko,
rozpuszczone, przestudzone masto, odrobine
soli i cieptg wode.

KROK 2: Zagnie$¢ ciasto, zawing¢ w folie
i odtozy¢ na p6t godziny, nastepnie
rozwatkowad.

KROK 3: Wykrawa¢ krazki, uktadaé po 2-3
widnie, szczypte cukru waniliowego.

KROK 4: Doktadnie zlepi¢ brzegi.

KROK 5: Partiami wktada¢ do wrzgcej osolonej
wody i gotowac¢ 2-3 minuty od momentu
wyptyniecia na powierzchnie. Wyjmowag tyzka
cedzakowa, utozy¢ na talerze.

KROK 6: Zimng $mietane ubi¢ z cukrem
pudrem, wymieszaé¢ z pozostatymi,
zmiksowanymi wisniami, podawacé z pierogami.
Oprészy¢ cukrem, podawag.
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