
 

Pierogi ze śliwkami

Renixx  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 45 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

mąka tortowa - 3 szklanka

 

mąka ziemniaczana - 3 łyżka

 

żółtka - 2 szt.

 

woda gorąca - 1/2 szklanka

 

mleko ciepłe - 1 szklanka

 

olej - 2 łyżka

 

 

sól - do smaku

 

śliwki węgierki - 1/2 kg

 

masło - 5 dag

 

bułka tarta - 1 łyżka

 

cukier - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mleko wymieszać z olejem i wodą.

Mąki przesiać, zrobić wgłębienie, dodać żółtka,

szczyptę soli, wodę z mlekiem i zagnieść gładkie

ciasto.

 KROK 2: Rozwałkować na grubość 2-3 mm,

szklanką wycinać krążki.

 KROK 3: Śliwki umyć, osuszyć, przekroić wzdłuż

na połowy, usunąć pestki.Na każdy krążek

układać połówki śliwek i dokładnie zlepiać

brzegi.

 KROK 4: Wrzucać do wrzącej osolonej wody

i gotować do momentu aż śliwki będą miękkie.

Wyjmować łyżką cedzakową, ułożyć na talerze

i polać stopionym masłem z bułką tartą. Posypać

cukrem, podawać.
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