gotuj w stylu eko.p!

Pierozki z farszem z watrdbki

& Bozena1960

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

o5 . 70 min . tatwy . 5 porcji

maka - 2 szklanka jajka ugotowane na twardo - 2 szt.
woda goraca - 3/4 szklanka sét i pieprz - do smaku

masto - 1 tyzeczka butka tarta - 2 tyzka

jajko - 1 szt. olej do smazenia - szt.

watrébka - 500 g cebula podsmazona do polania
cebula - 1 szt. pierozkéw - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Farsz;

Watrébki oczyscic¢ z btonek, optukaé, a nastepnie osaczy¢ na sitku. Watrobki oprészy¢ maka

a nastepnie podsmazy¢ na rozgrzanym oleju. Cebule obrac i pokroi¢ w wieksze kawatki. Jajka
ugotowaé na twardo obraé ze skorupek.

Watrdbke razem z jajkami i cebulg zmieli¢ doprawi¢ do smaku pieprzem i solg , dodaé butke tatrg
i doktadnie wymieszac.

Ciasto;

Z maki, masta, jajka oraz wody zagnies¢ ciasto, nastepnie rozwatkowaé. Wykroi¢ krazki. Na krazki
roztozy¢ nadzienie, zlepi¢ pierogi i ugotowag.

Ugotowane pierozki wyjac na talerz tyzkg cedzakowa, a nastepnie polaé¢ podsmazong cebulka.
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