gotuj w stylu eko.p!

Pierozki z suszonymi sliwkami

,; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . . 1 porcja

. Skiadniki: maka pszenna - 2 szklanka mleko - 0,5 szklanka
cukier - 3-4 tyzka cukier waniliowy - 2 tyzeczka
drozdze swieze - 3-4 dag jajka - 3 szt.
masto - 10 dag $liwki suszone - 30-40 dag

. Dodatkowe info: Upieczone i ostudzone pierozki mozna oprészyé cukrem pudrem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Sliwki namoczyé¢ w wodzie. ( kalifornijskie nie trzeba moczy¢) Drozdze pokruszyé do miski,
wsypac cukier, wymieszaé z mlekiem, potaczyé z magka, dodac jajka, cukier, rozpuszczone masto

i cukier waniliowy. Ciasto doktadnie wyrobi¢, przykry¢ Sciereczka i pozostawié¢ w cieptym miejscu do
wyrosniecia. Nastepnie rozwatkowac, szklankg wykrawac krazki, wktadaé sliwki i doktadnie zlepi¢
brzegi. Utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce, odstawi¢ do wyrosniecia. Wiozy¢ do
piekarnika i piec na ztoty kolor w temp 180 stopni.
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