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Pigwowka korzenna

/ & Nikita
' Polecane na: napoje

Kuchnia (region): polska
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J 5min . . 1 porcja

. Skiadniki: pigwa - 500 g wodka - 250 m
cukier - 250 g cynamon cejlonski laski - 1-2 szt.
woda ciepta - 150 ml gozdziki - kilka
spirytus - 250 ml laska waniliowa - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Owoce pigwy umy¢. Pokroi¢ w ¢wiartki,
nie obierac, tylko usung¢ gniazda nasienne
(gniazd nasiennych i nasion nie wyrzucac,
mozna zrobi¢ ocet i pestkdwke) . Nastepnie
pokroi¢ w cienkie plasterki, wtozy¢ do stoja,
przesypujac cukrem. Potrzasnaé, aby zawartosé
sie dobre wymieszata.

Odstawi¢ w chtodne miejsce na 3-4 dni, aby
cukier sie rozpuscit, a pigwa puscita sok (jak
bedzie za ciepto to moze sfermentowad).

Po tym czasie do pigwy dodac¢ cieptg wode

i dobrze wymieszag, nastepnie doda¢ wodke

i spirytus. Doda¢ pokrojong laske waniliowa,
kawatek kory cynamonu i kilka gozdzikow. St6j
zakreci¢ i odstawi¢ w ciemne miejsce na co
najmniej miesigc (u mnie stat ponad 2 miesigce),
co jaki$ czas wstrzgsnac stojem.
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KROK 2: Po 1- 2 miesigcach (moze stac i dtuzej)
przecedzi¢ owoce, odcisnag.

Owoce pozostate po nalewce mozna
wykorzysta¢ do zrobienia pysznego octu.

KROK 3: Ptyn przela¢ do butelek, do kazdej
buteleczki wtozy¢ po 1-2 gozdziki i kawatek kory
cynamonu.

Buteleczki odstawi¢ do dalszego dojrzewania.
Pigwdwka jest juz gotowa, ale im bedzie starsza
tym bedzie lepsza.
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