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Pikantna pizza z mozzarellg

; Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

oB . 90 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - Pozostate sktadniki: -

maka pszenna - 1 + 1/2 szklanka  kietbasa wiejska - 15 dag
drozdze - 2 + 1/2 dag cebulka - 1 szt.

woda ciepta - 2/3 szklanka majonez light - 2 tyzka

cukier - 1 tyzeczka oregano - 1 tyzka

sOl - 2/3 tyzeczka pieczarki bragzowe - 15 dag
olej - 2 tyzka ser z6tty starty - 5 dag
ketchup pikantny - 1 tyZzka mozzarella mate kulki - 10 dag
koncentrat pomidorowy - 1

tyzeczka

. Dodatkowe info: Pizza z dodatkiem pikantnego ketchupu jest oryginalna i smaczna.
Ketchup ostry mozna zamieni¢ na tagodny.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac z cieptg wodg

i cukrem. Przykry¢ i pozostawi¢ w cieptym
miejscu na 10 minut. Nastepnie wsypaé
przesiana make, dodac ketchup i koncentrat,
wymieszaé. Pod koniec dodac olej i sol,
wyrabia¢ do momentu az ciasto bedzie
odchodzito od miski. Odtozy¢ do wyroénigcia.

KROK 2: Gdy ciasto podwoi swojg objetosé
uformowac krazek i utozy¢ na wytozonej
papierem do pieczenia blaszce, pozostawi¢
w cieptym miejscu na kilka minut.

KROK 3: Nastepnie posmarowaé majonezem,
posypac suszonym oregano.

KROK 4: Umyte pieczarki i obrang cebule
pokroi¢, wytozy¢ na ciasto.
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KROK 5: Utozy¢ plasterki kietbasy, posypac
z6ttym serem i kuleczkami mozzarelli.

KROK 6: Blaszke z pizzg wtozy¢ do nagrzanego
do 200 stopni piekarnika i piec okoto 15-20
minut.
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