gotuj w stylu eko.p!

Pikantne kopytka

& Bozena1960

Polecane na: danie glowne

| Kuchnia (region): polska

. 30 min .

ziemniaki ugotowane - 800 g
maka pszenna - 1,5 szklanka
maka ziemniaczana - 2 tyzka
jajko - 1 szt.

ser zOtty (tylzyckiego lub cheddara)

-150 ¢

. Sposob przygotowania:

. 6 porciji

cebula - 1 szt.

boczek wedzony - 100 g
sOl - - szczypta

pieprz mielony - - szczypta

KROK 1: Ziemniaki obra¢, ugotowaé, nastepnie przecisngé przez praske i ostudzi¢. Do catkowicie
wystudzonych ziemniakéw dodaé make, jajko, zotty starty ser, sél i pieprz. Zagnie$¢ ciasto. Stolnice
posypac¢ makag uformowacé z ciasta watki, lekko je sptaszczyé i pokroi¢ pod skosem kluski. Kluski
wiozy¢ na osolony wrzatek, delikatnie zamieszaé i ugotowaé. Ugotowane odcedzi¢ na sitku.

Boczek lub kietbase pokroi¢ w kostke (u mnie kietbasa), a nastepnie podsmazy¢ z cebulkg na
rozgrzanym ttuszczu. Kopytka podawac polane podsmazong cebulkg i kietbasg lub skwarkami

z wytopionego boczku i do tego suréwka z kiszonej kapusty.

Smacznego.
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