gotuj w stylu eko.p!

Renixx

o> [l 30 min . tatwy

ser twarogowy - 20 dag

mieta Swieza siekana - 1 tyzeczka
Smietana - 1 tyzeczka

SOl - do smaku

pieprz - do smaku

krakersy pokruszone - 3-4 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przygotowa¢ produkty potrzebne do
obtaczania kuleczek serowych.

KROK 2: Ser twarogowy przemieli¢ w maszynce
lub zmiksowaé. Wiozyé do miski, dodaé bardzo
drobno posiekane liscie migty i $mietane ( ilos¢
$mietany zalezy od twardos$ci sera) Przyprawié
do smaku solg i pieprzem.

KROK 3: Z sera formowac mate kuleczki, po
kilka obtaczaé w pokruszonych krakersach,
posiekanym szczypiorku, zottym startym serze
wymieszanym z kurkumg i mielonej papryce

( papryke stodkg wymieszac z papryka ostra)

KROK 4: Kuleczki utozyé na p6tmisku, do kazdej
wbi¢ wykataczke.

Kuchnia (region): arabska, polska

Polecane na: przystawki i przekaski

. 20 porcii

mielona papryka stodka - 2 tyzka
ostra mielona papryka - szczypta
ser z0tty starty - 2 tyzka
szczypiorek usiekany - 2-3 tyzka
kurkuma mielona - 1/2 tyzeczka
wykataczki - troche
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https://gotujwstylueko.pl/przepisy/pikantne-mietowe-kulki-z-bialego-sera
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