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Pikantne Placki bez maki

.‘. gotowaniepatki

# Polecane na: danie gtowne

. tatwy . 4 porcje

. Skiadniki: ziemniaki - 1 kg chilli,papryka stodka - 1 tyzeczka
jajka - 2 kg olej rzepakowy do smazenia -
sOl i pieprz - do smaku czosnek - 2 zgbek

czosnek - 1 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki obieram, myje i tre na grubych oczkach. Sole i odstawiam az ziemniaki puszczg
sok.

Odcedzam ziemniaki z nadmiaru soku. Do ziemniakéw wbijam jajka.

Czosnek obieram i przeciskam przez praske.

Dodaje so6l i pieprz, czosnek oraz papryke ostrg i chilli. Mieszam dokfadnie.

Na patelnie wylewam olej, rozgrzewam. Za pomoca tyzki formuje placki i ktade porcje na goracy ole;.
Smaze z obu stron na rumiano.

Po upieczeniu ktade na recznik papierowy by zebraé nadmiar ttuszczu. Podaje z jogurtem
naturalnym. Smacznego.
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