
 

Pikantny sos curry

Renixx  

Polecane na: sosy    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 10 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

przyprawa curry - 1 łyżka

 

masło - 1 łyżka

 

mąka pszenna - 1 łyżka

 

 

mleko - 1 szklanka

 

śmietana - 2 łyżka

 

sól, cukier - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W rondelku rozpuścić masło, wymieszać z przyprawą curry i mąką. Bardzo powoli ciągle

mieszając wlewać mleko, zagotować. Następnie zdjąć z ognia, dodać śmietanę, wymieszać.

Przyprawić do smaku solą i cukrem. Sos podawać do gotowanych jajek, ryb oraz drobiu.
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