gotuj w stylu eko.p!

Pizza cebulowa z boczkiem

,‘. smakujmy
Polecane na: danie glowne

' Kuchnia (region): arabska

[l omin . tatwy . 4 porcje

. Skiadniki: maka - 30 dag wedzony boczek w plastrach -
ciepta woda - 2/3 szklanka 10-15 dag
olej - 4 tyzka ser z6tty - 15-20 dag

natka pietruszki - 1 pek
$mietana gesta duze opak. - 2 szt.
masto - 2 tyzka

drozdze - 2 dag
sOl - 1/2 tyzeczka
cebula - 40 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢ do miski, doda¢ drozdze rozpuszczone w cieptej wodzie, olej i s6l. Wyrobic
gtadkie ciasto, przykry¢ Sciereczka, odstawic¢ w ciepte miejsce. Wyrosniete ponownie zagnie$¢ na
posypanym maka blacie, lekko rozwatkowac. Wytozy¢ na posmarowang olejem blache, rozciggnaé
rekami. Naktu¢ w kilku miejscach widelcem, odstawi¢ na 15 min w ciepte miejsce.

KROK 2: Cebule pokroi¢ w cienkie krazki. Kwasng $mietane roztrzepac, doprawi¢ do smaku solg
i pieprzem, wymieszac z posiekang zielenina.

Na spodzie pizzy roztozy¢ krazki cebuli. Posypaé solg i pieprzem, przykry¢ plasterkami boczku.
Pola¢ sosem $mietanowym, posypac serem, obtozy¢ kawateczkami ttuszczu. Piec w temp. 200 st.
C przez ok. 40 minut.
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