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Pizza czekoladowa

‘. AnnaKruszyna

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . . 4 porcje

. Skiadniki: Ciasto: - cukier - 1 tyzeczka
maka pszenna typ 0 - 250 g Sos: -
woda - 130 ml czekolada gorzka - 100 g
drozdze suche - 4 g czekolada biata - 100 g
oliwa - 1 tyzka banany - - 1 szt.
SOl - - szczypta Sliwki - - kilka

. Dodatkowe info: Smacznego!

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przygotujcie ciasto. Ciepta wode wymieszajcie z cukrem i drozdzami. Nastepnie, wlejcie ja
do miski z maka, dodajcie sdl i oliwe, i wyrdbcie ciasto. Uformujcie kule, wtézcie ciasto do miski

i przykryjcie, nastepnie odstawcie w ciepte miejsce na ok. godzine. Mozna rowniez, jak ja w tym
przypadku, uzyé maszyny do chleba.

KROK 2: Rozgrzejcie piekarnik do temperatury 250 stopni. Podzielcie ciasto na dwie czesci, kazdg

z nich rozwatkujcie na cienki placek. Przetézcie placki na blachy wytozone papierem do pieczenia

i odstawcie na 15 minut.

Pokrojcie banany i sliwki w plasterki oraz posiekajcie biatg czekolade na nieregularne kawatki.

W kapieli wodnej rozpuscie gorzka czekolade i potaczcie jg z mlekiem na gtadkg mase. Mleko
najlepiej dodawac do czekolady stopniowo i w razie potrzeby wykorzystaé go mniej, niz podatem w
przepisie. Gotowy sos powinien by¢ dos¢ gesty, ale jednoczesnie na tyle ptynny, zeby bez problemu
mozna byto rozsmarowac go na ciescie.

Posmarujcie sosem obydwa spody do pizzy. Na wierzchu kazdej roztézcie plasterki bananéw i Sliwek
oraz orzechy i posiekang biatg czekolade.

Wstawcie kazdg pizze (pojedynczo) do piekarnika na srodkowy poziom na ok. 8-10 minut. Uzywam
gornej grzatki, a dolng wtgczam na ostatnie 3 minuty pieczenia. Jesli chcecie uzyskaé bardziej
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podpieczone, kruche ciasto, wigczcie wczesniej dolng grzatke.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/pizza-czekoladowa


http://www.tcpdf.org

