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" Pizza czerwona, pizza biata

: ‘. gotujwstylueko.pl
Polecane na: danie gtowne

Kuchnia (region): arabska

o> [l 60 min . . 2 porcje

maka pszenna typ 480 lub typ 0 -  ser mozzarella - 100 g

5009 wktad na pizze biata: -
drozdze swieze - 30 g jogurt naturalny - 2 tyzka
mieko - 200 ml majonez - 2 tyzka

woda - 50 m| czosnek - 1 - 2 zabek
cukier - 1 tyzeczka bazylia, majeranek suszony - do
oliwa - 2 tyzka smaku

sOl - ptaska - 1 tyzka ser cheddar - 100 g
wktad na czerwong pizze: - ser mozzarella - 100 g
sos bolognese - 5 tyzka dodatki: -

bazylia suszona - 1 tyzeczka satata - troche

ser cheddar - 100 g kwiaty jadalne - kilka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Podgrzewamy mleko i wode, aby byty ciepte (nie gorace). Do pojemnika wsypujemy
1 tyzeczke maki, drozdze, cukier i rozcieramy razem, dolewamy cieptego mleka i mieszamy.
Przykrywamy bawetniang $ciereczka i odktadamy w ciepte miejsce na ok 15 minut, az urosna.

KROK 2: Do przesianej maki w misce dodajemy s6l i doktadnie mieszamy, nastepnie dodajemy
drozdze oraz oliwe i wyrabiamy ciasto bardzo doktadnie, wytwarzajac siatke glutenowg. Wyrobione
ciasto zbijamy w kulg i smarujemy doktadnie oliwg i odktadamy w misce, przykrywamy Sciereczka

i odstawiamy do wyro$niecia na ok 1/2 godziny.

KROK 3: Gdy ciasto wyro$nie dzielimy je na dwie czesci. Wyrabiamy chwile i rozwatkowujemy na
wielko$¢ blachy, ktérg rozgrzewamy w piekarniku, a ciasto wyktadamy na papier do pieczenia i na
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niego wyktadamy sktadniki.

KROK 4: Na czerwong: sos bolognese, posypujemy suszong bazylig i wyktadamy starty ser cheddar
i mozzarelle.

Na biatg: sos wymieszany z jogurtu, majonezu, przecisnietego czosnku, bazylii i oregano. Nastepnie
posypujemy serami cheddar i mozzarella.

KROK 5: Pieczemy w nagrzanym piekarniku: 15 minut w temperaturze 220 stopni i 5 minut w 240.
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