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~#y Pizza marchewkowa

.‘. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska, arabska

o5 . 70 min . . 1 porcja

Ciasto - przyprawa curry - 0,5 tyzeczka
maka pszenna - 2,5 szklanka Dodatki -

puree z marchewki - 150 ml olej - 2 tyzka

woda ciepta - 100 ml cebula - 1 szt.

mleko - 100 mi pieczarki - 25-30 dag

drozdze swieze - 2,5 dag ketchup domowy - 4-5 tyzka
cukier - 1 tyzeczka ser z0tty starty - 15-20 dag

sl - 1 tyzeczka kietbasa szynkowa - 15 dag
masto rozpuszczone - 2 tyzka sol - do smaku

siemie Iniane - 2 tyzka pieprz - do smaku

przyprawa batkanska - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Ciasto na pizze z dodatkiem pure z marchewki i odrobine przyprawy
curry to propozycja na pyszng pizze w pieknym kolorze.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze rozpusci¢ z cukrem,
wymieszaé z cieptym mlekiem i woda, potaczy¢
Z maka.

Nastepnie doda¢ sél, pure z marchewki

i rozpuszczone, przestudzone masto, wyrabia¢
okoto 5 minut.

KROK 2: Pod koniec dodac¢ przyprawe curry,
przyprawe batkanska i siemie Iniane. Wyrabiaé
nastepne 5 minut. Cisto przykry¢ i pozostawi¢ na
20-25 minut do wyrosniecia.

KROK 3: Na rozgrzanym oleju zeszkli¢
posiekang cebule, wsypaé pokrojone pieczarki,
smazy¢ do odparowania ptynu. Przyprawi¢ solg
i pieprzem.

KROK 4:Z wyros$nietego ciasta uformowaé
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pizze, przykryC Sciereczka, odtozy¢ na 10

m minut. ( z tej ilosci ciasta wyszty 2 pizze

o $rednicy 30 cm) Nastepnie pola¢ ketchupem

i posypac odrobing zo6ttego sera. Utozy¢
pokrojong w plasterki kietbase, wytozy¢ pieczarki
i posypac resztg sera.

KROK 5: Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do
200 stopni i piec okoto 15 minut.
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