
 

Pizza margarita

_Olla_  

Polecane na:      

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

ciasto: mąka pszenna - 1 szklanka

 

ciasto: woda - 100 ml

 

ciasto: drożdże świeże - 10 g

 

ciasto: oliwa - 50 ml

 

 

ciasto: sól - 1 łyżka

 

passata pomidorowa - 100 ml

 

mozarella - 200 g

 

świeża bazylia - kilka listków

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: składniki na ciasto zagnieść, włożyć do miseczki, przykryć ściereczką i odstawić na 30

minut do wyrośnięcia.

Wyrośnięte ciasto rozciągnąć na blaszce, posmarować sosem pomidorowym, nałożyć pokrojone

kawałki sera i wstawić do piekarnika, pieczemy w temperaturze 220'C przez 15 mnut, podajemy

z listkami bazylii
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