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Skiadniki:

Dodatkowe info:

Pizza Margherita Alce Nero

f‘ ,; Baranek

| Polecane na: zapiekanki

Kuchnia (region): arabska

[ 30 min . . 6 porcji

Pizza Margherita Alce Nero - 1 dag

Niestety w moim miescie Szczecin, trudno o mrozonki Alce Nero.

Z koniecznoséci wzietam gotowa pizze Margherita, aby sprobowac
swoich sit w konkursie.

Pizza jest niebywale pyszna! Zaskoczyta mnie swoim smakiem.. taka
prawdziwa jak z pizzerii.. Na pewno juz na stale bedzie u mnie goscié.
Gdybym jakim$ cudem natrafita na mrozonki Alce Nero - na pewno
sprébuje co$ "upichci¢" kreatywnego...

Serdecznie pozdrawiam i zycze powodzenia w konkursie!

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zakupiong w sklepie zamrozong Pizze
Margherita Alce Nero wyjmuje z opakowania.
Myje pomidory i og6rki, do miseczek naktadam
keczup, sos czosnkowy, oliwe, starty zotty ser

bio.

Pizza Margherita ma prosty sktad: pomidory, ser
mozzarella, oliwa z oliwek i oczywiscie ciasto.

Z uwagi, ze zaprositam gosci na obiad chce
troche pizze "wzbogaci¢". Na wierzch pizzy
uktadam dodatkowo oliwki, plasterki pomidoréw
i ogérkéw. Posypuje dodatkowa porcjg zéttego

sera.

KROK 2: Urozmaicong w dodatkowe sktadniki
pizze Margherita Alce Nero, wktadam do
nagrzanego piekarnika na 15 minut. Gdy brzegi
ciasta lekko sie oztoca, wyjmuja pizze na duzy

talerz.

Kroje na porcje i podaje zgtodniatym gosciom.

KROK 3: Na st6t obok ciasta podaje keczup, sos

czosnkowy, oliwe, warzywa.

Niechaj kazdy z gosci rozkoszuje sie smakiem
pizzy wedtug swoich upodoban.
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Zycze smacznego!
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