gotuj w stylu eko.p!

Pizza na bogato

1 Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

oB . 90 min . . 1 porcja

Ciasto: - czerwona papryka - 0,5 szt.
maka pszenna - 1,5 szklanka cebula czerwona - 0,5 szt.
drozdze swieze - 3 dag majonez - 1 tyzka

ciepta woda - 0,5 szklanka ketchup - 1 tyZzka

olej - 2 tyzka pieczarki - 10-15 dag
cukier - 1 tyzeczka salami - 5 dag

sl - 0,5 tyzeczka starty zétty ser - 5-10 dag
Pozostate sktadniki: - pieprz - do smaku

pieczony filet z kurczaka - 1 szt.

. Dodatkowe info: Pizza z miesem, salami i pieczarkami jest bardzo smaczna i sycaca.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac z cukrem i cieptg
woda, wsypac 2 tyzki maki, zamieszac, przykry¢
Sciereczkg i odtozy¢ w ciepte miejsce na 10
minut. Do wyro$nietego rozczynu dodac sdl, olej
i pozostatg make, doktadnie wyrobié, pozostawié
do wyroéniecia. Nastepnie rozwatkowac i utozy¢
na wytozonej papierem do pieczenia blaszce,
odtozy¢ w ciepte miejsce na 10 minut.
Posmarowac¢ majonezem wymieszanym

z ketchupem, posypaé posiekanymi
pieczarkami, papryka, cebulg. Utozy¢ pokrojone
pieczone migso, salami, oprészy¢ ziotami
prowansalskimi, posypaé zottym serem. Wiozyé
do nagrzanego do 200 stopni piekarnika i piec
okoto 15 minut.
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