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‘. Dorota Rozbicka

. 40 min .
. Skladniki: maka do pizzy typ 00 - 500 g

drozdze swieze - 5 dag

oliwa - 4 tyzka

sl - 1 tyzeczka

cukier - 1 tyzeczka

ciepta woda - 250 ml

passata pomidorowa - 1 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Zaczynamy od przygotowania zaczynu
na ciasto. Najpierw w wodzie cieptej
rozpuszczamy cukier i drozdze, zostawiamy
zaczyn do wyrosniecia.

Nastepnie do maki dodajemy zaczyn i pozostate
sktadniki, potem wyrabiamy recznie lub maszyng
gtadkie ciasto i zostawiamy do wyros$niecia.

KROK 2: Potem przygotowujemy sos do pizzy.
Najpierw na oliwie podsmazamy passate
pomidorowa, dodajemy przyprawy. Gotujemy
chwilke az sos zgestnieje.

KROK 3: Do zimnego piekarnika wktadamy
kamien do pieczenia pizzy, rozgrzewamy go 30
min w 220 stopniach z termoobiegiem.

¢ 1 Pizza na mace 00 jak z wloskiej pizzerii

Polecane na: danie gtowne, jednogarnkowe, lunchbox,
pieczywo, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska, arabska

. 1 porcja

czosnek granulowany - 1 tyzeczka
oregano - 1 tyzeczka

oliwa - 3 tyzka

mozzarella - 2 szt.

rukola - 1 gar$¢

pomidorki cherry - 100 g
parmezan w ptatkach - 1 garsé
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Potem ciasto dzielimy na p6t i watkujemy niezbyt
cienko na okragte pizze.

Zaraz potem stolnice oprészamy maka

i rozktadamy na niej rozwatkowane ciasto.
Nastepnie kazda pizze smarujemy sosem
pomidorowym, obktadamy porwang na kawatki
mozzarella, oprészamy oregano.

KROK 4: Pieczemy okoto 10 min w 220st.
Po wyjeciu z piekarnika na pizzy rozktadamy
potowki pomidorkow, posypujemy rukolg

i ptatkami parmezanu
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