gotuj w stylu eko.p!

Pizza na plackach ziemniaczanych

.‘. smakujmy
Polecane na: danie glowne

~ Kuchnia (region): polska

[l 20 min . tatwy . 2 porcje

. Skiadniki: ziemniaki - 1 + 1/5 kg s6l, pieprz - do smaku
jajka - 2 szt. pomidory - 2 szt.
Smietana - 1 tyzka kietbasa - 10-15 dag
maka - 3 tyzka natka pietruszki, szczypiorek -
tluszcz do smazenia - troche garsc

ser z0Otty (starty) - 1 garsé

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki obra¢, zetrze¢, odcisna¢. Dodac jajka, $mietane, make, przyprawic i doktadnie
wymieszaé. Mase podzieli¢ na 4 czesci. Lyzke oleju rozgrzac na patelni, wlaé jedng cze$¢ masy,
usmazyc placek. W ten sam sposéb usmazyé¢ pozostate placki i przetozy¢ na nattuszczong blache.
Pomidory pokroi¢ w paski, kietbase w plasterki. Wymieszac z natkg i serem, roztozy¢ na plackach.
Zapiekaé 10-12 min w temp. 200 st. C. Podawaé posypane szczypiorkiem.
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