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& HABIBII

przekaski

: .Omin .

. Skiadniki: drozdze - 50 g

maka pszenna typ650 - 3,5
szklanka

ciepta woda - 300 ml

s6l morska - 1 tyzeczka
cukier - 1 tyzeczka

oliwa - 1 tyzka

ugotowany ziemniak - 1 szt.
ziota prowansalskie - 1 tyzka
Smietana 12% - 2 tyzka
pikantny ketchup - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, soli, cukru, utartego ziemniaka,
drozdzy, oliwy, wody i ziét zagnie$¢ miekkie
elastyczne ciasto. Roztozy¢ na blaszce (na
papierze do pieczenia) rozgniatajac mokrg
dtonia.

KROK 2: Smietane potaczyé z koncentratem
pomidorowym i ketchupem - doprawic¢ sola,
pieprzem i czosnkiem granulowanym.
Posmarowac surowe podro$niete ciasto.

KROK 3: Na wierzchu utozy¢ dowolnie
rozdrobnione sktadniki (bez sera) i posypaé
ulubionymi ziotami. Wstawi¢ do piekarnika
rozgrzanego do 2000 z termoobiegiem i piec
15-20 minut.

Posypaé grubo startym serem tylzyckim

i wstawi¢ do piekarnika na kilka minut do

Pizza na puszystym ciescie ziolowym

Polecane na: ciasta, danie giéwne, pieczywo, przystawki i

Kuchnia (region): arabska, arabska, polska, arabska

. 1 porcja

koncentrat pomidorowy - 1 tyzka
czosnek granulowany - do smaku
sOl i pieprz - do smaku

ser zOtty tylzycki -

szynka -

pieczarki -

czerwona papryka -

szalotka -

pomidor malinowy -

dowolne suszone ziofa -
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stopienia sera.
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