
 

Pizza wege z dymką

_Olla_  

Polecane na: danie główne, przystawki i przekąski    

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 300 g

 

drożdże świeże - 10 g

 

woda - 100 ml

 

oliwa - 50 ml

 

mozarella mini kulki - 1 opakowanie

 

 

pomidor - 2 szt.

 

cebulka dymka - 1 pęk

 

oliwki zielone - 2 łyżka

 

świeża bazylia - 1 garść

 

sól, pieprz, oregano suszone - do

smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: wymieszać mąkę z wodą, drożdżami i oliwą, zagnieść ciasto, posolić i odstawić pod

przykryciem do wyrośnięcia na 30 minut. (w razie potrzeby podsypać mąką).

Po tym czasie ciasto rozwałkowac na blaszkę, przykryć ściereczka i znów odstawić w ciepłe miejsce

na 10 minut do wyrośnięcia.

Na podrośnięty spód pizzy wykładamy dodatki, doprawiamy i wstawiamydo nagrzanego piekarnika.

Pieczemy w temp 240'C około 15-20 minut

posypujemy świeżaą bazylią i skrapiamy oliwą
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