gotuj w stylu eko.p!

Pizza wege z dymka

.‘. _Olla_

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

60 min tatwy 1 porcja
H H []

. Skiladniki: maka pszenna - 300 g pomidor - 2 szt.
drozdze Swieze - 10 g cebulka dymka - 1 pek
woda - 100 ml oliwki zielone - 2 tyzka
oliwa - 50 ml Swieza bazylia - 1 garsé
mozarella mini kulki - 1 opakowanie sol, pieprz, oregano suszone - do
smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1:wymiesza¢ make z wodg, drozdzami i oliwg, zagnie$¢ ciasto, posoli¢ i odstawi¢ pod
przykryciem do wyro$niecia na 30 minut. (w razie potrzeby podsypa¢ maka).

Po tym czasie ciasto rozwatkowac na blaszke, przykry¢ sciereczka i znéw odstawi¢ w ciepte miejsce
na 10 minut do wyrosniecia.

Na podrosniety spdd pizzy wyktadamy dodatki, doprawiamy i wstawiamydo nagrzanego piekarnika.
Pieczemy w temp 240'C okoto 15-20 minut

posypujemy $wiezag bazylig i skrapiamy oliwg
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