gotuj w stylu eko.p!

Pizza - wtoski smak w Twoim domu

; Malwina Lyczynska
Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska

[l 60 min [ ] . 8 porcji

. Skiadniki: maka typ 0 - 2 szklanka sél - - szczypta
suche drozdze - 1 tyzeczka cukier - 1 tyzeczka
oliwa z oliwek - 2 tyzeczka pulpa pomidorowa z bazylig - -

letnia woda - 3/4 szklanka szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do szklanki z woda wsyp drozdze, s6l i cukier, oraz olej (cato$¢ wymieszaj). Zawartos¢ wlej
do maki i wyréb ciasto. Zostaw pod przykryciem na godzine po wyrobieniu. Gdy ciasto wyro$nie,
przetdz na stolnice i formuj placek w ksztafcie pizzy. Posmaruj pizze pulpa pomidorowa, posyp
serem i piecz w 200 stopniach az do chrupko$ci. Polej oliwg z oliwek.

Smacznego.
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