
 

Pizza z białym sosem i pomidorami

paulina2157  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

ciasto : - 

 

mąka - 60 dag

 

sól - 1/4 łyżeczka

 

cukier - 1/2 łyżeczka

 

drożdże - 4 g

 

mleko - 1/2 szklanka

 

woda letnia - trochę

 

oliwa z oliwek - 1 łyżka

 

sos: - 

 

 

majonez - 1/2 szklanka

 

śmietana - 1/4 szklanka

 

bazylia suszona - do smaku

 

sól i pieprz - do smaku

 

czosnek - 5 ząbek

 

dodatkowo : - 

 

ser żółty - 5 dag

 

rukola - 1 garść

 

pomidor żółty - 2 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Drożdże wymieszać z solą, cukrem, szczyptą mąki i kilkoma łyżkami mleka. Pozostawić do

wyrośnięcia. Do mąki dodać oliwę. Wlać drożdże, resztę mleka i zacząć wyrabiać ciasto, dolewając

stopniowo ciepłą wodę, tyle ile zabierze mąka. Ciasto pozostawić na 25 minut. Rozwałkować na

wielkość formy.

Majonez wymieszać ze śmietaną i bazylią. Sosem posmarować ciasto. Ser zetrzeć. Serem posypać

sos.

Piec w temp. 210 stopni przez około 15 minut.

Po upieczeniu wyłożyć na pizze rukolę i pokrojone w plastry pomidory.
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