gotuj w stylu eko.p!

Pizza z bialym sosem i pomidorami

& paulina2157
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

o+ [l 40 min . tatwy . 6 porcji

ciasto : - majonez - 1/2 szklanka
maka - 60 dag Smietana - 1/4 szklanka

sOl - 1/4 tyzeczka bazylia suszona - do smaku
cukier - 1/2 tyzeczka sol i pieprz - do smaku
drozdze -4 g czosnek - 5 zgbek

mleko - 1/2 szklanka dodatkowo : -

woda letnia - troche ser z0tty - 5 dag

oliwa z oliwek - 1 tyzka rukola - 1 garsé

S0s: - pomidor zOtty - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszaé z sola, cukrem, szczypta maki i kilkoma tyzkami mleka. Pozostawi¢ do
wyros$niecia. Do maki dodac¢ oliwe. Wla¢ drozdze, reszte mleka i zacza¢ wyrabia¢ ciasto, dolewajac
stopniowo cieptg wode, tyle ile zabierze maka. Ciasto pozostawi¢ na 25 minut. Rozwatkowac na
wielkos¢ formy.

Majonez wymieszaé ze $mietang i bazylig. Sosem posmarowac ciasto. Ser zetrzeé. Serem posypaé
SOS.

Piec w temp. 210 stopni przez okoto 15 minut.

Po upieczeniu wytozy¢ na pizze rukole i pokrojone w plastry pomidory.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/pizza-z-bialym-sosem-i-pomidorami


http://www.tcpdf.org

