gotuj w stylu eko.p!

,‘. Renixx

Kuchnia (region): arabska

. 60 min .

. Skiadniki: Ciasto: -

maka pszenna tortowa - 2 szklanka
drozdze -30 g

oliwa - 3 tyzka

z6ttko - 1 szt.

woda letnia - 2/3 szklanka

sl - 0,5 tyzeczka

cukier - 0,5 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac z cukrem

i odrobing cieptej wody. Make przesiac, dodac
sOl, zottko, oliwe, drozdze, cieptg wode.
Wszystko razem doktadnie wyrabia¢ przez
10-15 minut, (mozna wyrabia¢ robotem

z hakiem). Rozwatkowa¢ i utozyé na wytozonej
papierem do pieczenia blaszce. Odtozy¢

w ciepte miejsce na 10 minut.

KROK 2: Nastepnie posmarowac ketchupem,
posypac suszonym oregano. Utozy¢ pokrojone
plasterki czosnku, pokrojong cebule, salami,
boczek.

KROK 3: Posypac¢ startym na tarce zottym
serem. Wtozy¢ do nagrzanego do 200 stopni
piekarnika i piec okoto 15 minut.

Pizza z czosnkiem i salami

Polecane na: przystawki i przekaski

. 1 porcja

Pozostate sktadniki: -

ser z6tty starty - 100 g
salami - 100 g

boczek parzony - 50 g
cebula czerwona - 0,5 szt.
ketchup tagodny - 3 tyzka
czosnek - 3 zgbek
oregano - - troche
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