
 

Pizza z oliwkami 

Renixx  

Polecane na: danie główne, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

Ciasto: - 

 

mąka pszenna - 1 + 1/2 szklanka

 

drożdże - 3 dag

 

oliwa z oliwek - 2 łyżka

 

cukier - 1 łyżeczka

 

żółtko - 1 szt.

 

sól - 1/2 łyżeczka

 

woda letnia - 1/2 szklanka

 

Pozostałe składniki: - 

 

 

ketchup łagodny - 3 łyżka

 

oregano - 1 łyżka

 

oliwki zielone - 10 szt.

 

filet z kurczaka pieczony - 1/2 szt.

 

baleron lub szynka gotowana - 5

dag

 

cebula - 1/3 szt.

 

ser żółty - 10 dag

 

papryka mielona - do smaku

 

  Dodatkowe info:

 

Pizza z baleronem, oliwkami i mięsem jest rewelacyjna. Można ją

przygotować z dowolnie wybranymi składnikami.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę przesiać, dodać pokruszone

drożdże, oliwę, sól, cukier, żółtko i ciepłą wodę.

Zagnieść gładkie ciasto, przykryć i pozostawić

w ciepłym miejscu na 15 minut.

 KROK 2: W miedzy czasie ketchup wymieszać

z oregano.

 KROK 3: Oliwki pokroić w krążki, cebulą

posiekać. Ser zetrzeć na tarce o dużych

oczkach. Mięso pokroić w kostkę.

 KROK 4: Ciasto rozwałkować i ułożyć na

wyłożonej papierem do pieczenia blaszce,

odłożyć na 10 minut. Posmarować

przygotowanym sosem,

 KROK 5: Ułożyć baleron, mięso, oliwki i cebulę

 KROK 6: Posypać serem i papryką, włożyć do
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nagrzanego do 200 stopni piekarnika i piec

około 15-18 minut.
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